
Art: Weißwein Bio Vegan

Land/Region:

Herkunft: 

Rebsorte/n: Chasselas

Aussehen: Frisch strahlend im Glas 

Bukett:

Geschmack:

Weingenuß: jetzt und noch bis 2023-24

Serviert mit ca.: 9°-12° Celsius

Passt gut zu:

Käsereferenz:  Weich- und Hartkäse mittelreif, nicht zu scharfe Sorten.

 LEBENDIGE NATUR:

SILBER Intern. Bioweinpreis 2020

* BIOsuiss Zert. 31185 / bio Inspecta AG Nr. du Certificat BHV -32580  EASY-CERT / BHV 26154

Werte*: 18er *RZ: 1,2 g./l. *S.: 3,9 g./l. *Alk.: 13,0%

Allergene: Sulfite

WEIN-NR.:  3.212 Fl. EAN: 76 10551 32127 6

            Gewollte Helfer im Weinberg. 

Status Juni 2020/18

Als Aperitif, zu Meeresfrüchten aller Art, Käsegerichten, als auch 

passend zur frischen Vegi Küche.

Ein Ansporn für die Winzer der Cave de La Côte, der uns zugleich mit Stolz 

erfüllt. Dies ist uns sowohl Ansporn als auch Verpflichtung, die Weine 

voller Hingabe auszubauen und stilistisch brillierende Weine zu erzeugen.

Unsere Kellerei liegt im Herzen des Waadtlands zwischen dem Jura und 

dem Genfer See, nachweislich stammt die Chasselas Rebe, akribischen 

Untersuchungen zufolge, aus dieser Region.

"B" Bio * Chasselas Morges La Côte AOC

*Diese Angaben basieren auf einer Füllung des Jahrgangs, daher 

können diese ja nach AP Nummer leicht abweichen.

Frische Eröffnung belebt durch die mineralische Klarheit, nach einem 

Moment im Mund, öffnen sich aparte Aromen heller Früchte, sehr 

schönes Finale.

Feine Aromen nach dem Fruchtfleisch von Apfel und Birne, mit 

Anklängen nach Akazien- und Lindenblüten.

Auserlesene Parzellen, der La Côte, am Ufer des Genfer Sees, Region 

La Côte.

Schweiz - Waadtland - Genfer See - La Côte

Wein der Cave de La Côte www.cavedelacote.de info@uvavins.de  


