
DU VALAIS AOC  

SWISS WHITE WINE 
Art: Weißwein

Land/Region: Schweiz / Valais -Wallis

Herkunft: 

Rebsorte/n: Chasselas (Gutedel)

Aussehen: Feines Goldgelb, mit zartgrünen Reflexen, funkelnd im Glas. 

Bukett: 

Geschmack: 

Weingenuß:  Innerhalb von 2-3 Jahren nach Füllung

Serviert mit ca.: 9°-12° Celsius

Harmonie Gerichte & Weine: 

Käsereferenz:  Raclette, Fondue, Emmentaler, Tête de Moine.

Werte: *RZ: 4,2 *S.: 4,8 *Alk.: 12,5%

Allergene: Sulfite

Fl. EAN: 76 10374 86057 0

WEIN-NR.:  8605

Feiner, fruchtigen Charakter, harmonisch etwas verspielter

Charakter am Gaumen nach hellen Früchten und weißer

Johannisbeere. Nachhall mit dezenten Honig-

Aprikosenanklängen

Wurstwaren, Vesperplatten, typisch Schweizer 

Käsegerichten, Fisch und Meeresfrüchte.

*Diese Angaben basieren auf den Mittelwerten der letzten Jahre 

und weichen daher bei jedem Jahrgang leicht ab.  

"Fendant"

Angenehme Intensität nach Lindenblüten und Birne.

Nur mit Chasselastrauben des Wallis produzierte Weine,

dürfen als Fendant bezeichnet werden, der geschützten

Ursprungsbezeichnung der Region Valais.

Wein der Cave de La Côte www.uvavins.de info@uvavins.de  


